Struktura 2025 - Jidelni listek

Snidané budou formou bufetu.

8. 9. vecere

8. 9. obéd
Neni zahrnut ve vlozném, mozno koupit

1.

Kufeci prsicko sous vide s pepfovou omackou,
pecené brambory

individualné v hotelové restauraci. 2. Vepfovy fizek, bramborovy salét
3. \Vegetariansky fizek z pe¢eného kvétaku,
bramborovy salat
Cokoladova kostka s kdvovymi boby
9. 9. obéd 9. 9. vecCere
Domaci bramboracka 1. Veprovy vysoky steak z krkovi¢ky s pecenou

1. Svickova na smetané s citronem a

cibulkou a slaninou, opékany brambor

. . 3 i 2. Kufeci medailonky s bazalkovou omackou,
brusinkami, houskové knedliky . e
2. Tagliatelle s omackou z modrého syra a bramborove rosti
) . 3. Vegetarianské lasagne s cuketou
veprovou panenkou
3. Tagliatelle pomodoro (vegetarianské) Ovocny salat
10. 9. obéd 10. 9. vecere
Hovézi vyvar s jatrovymi knedliky Raut v penzionu v Ciméfi
1. Veprova peceng, knedliky, zeli
2. Kufreci prsicko, omacka z pecené
zeleniny, opékané bramborové noky
3. Mix listovych salatl, vinagrette,
grilovany syr halloumi (vegetarianskeé)
11. 9. obéd 11. 9. vecere
Kufeci polévka s nudlemi 1. Rybifilé na grilu s bylinkovym maslem,

1. Veprové vypecky, opékané bramborové
noky, Spenat

2. Kureci Spiz se zeleninou a pec¢enymi
brambory, zelny salat

3. Plnéné téstoviny Spenatem a riccotou,

grilovana zelenina (v€.brambor grenaille)
Veprova panenka s houbovou omackou,
krokety

Ovocné knedliky s tvarohem a maslem -
Vegetarianské

cibulova omacka (vegetarianské) Syrovy dort



